Selvfglgelig skal vi spise mere klimavenligt - men det er ikke altid det, der vaekker
appetitten pa buffeten. Man behgver ikke sige "klimavenlig” eller "baeredygtig” for at
sette scenen. Og “klimavenlig” far ikke ligefrem vandet i munden til at Igbe. Derimod
ligger der masser af appetitvaekkende ord i historierne om ravarerne. Analysen fra
MeetDenmark og Optimeet viser, at en af de stgrste drivkraefter for at vaelge en

planterig forplejning er muligheden for nye og spaendende madoplevelser.
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Planteriget byder pa uendeligt mange muligheder og smagskombinationer og Danmark

bugner af speendende ravarer og produkter. Hav en dialog med kgkkenet om de granne
retter | serverer, og smag jeevnligt pd den, sd | kender den og ved, hvordan den skal

praesenteres overfor kunden.

Er der fx tale om gkologiske ravarer, der er i sason, dyrket i haven, sanket i omradet eller
en del af en kulturhistorie? Er kartoflerne fra en lokal avler eller er bealgfrugterne en
genopdaget gkologisk nordisk sort? Er der brugt nogle af Danmarks nye og innovative

plantebaserede produkter som smagsgiver eller tekstur i maden?

Sma detaljer gar gaesterne nysgerrige og styrker oplevelsen, og nar vi bruger disse

fortaellinger, bliver maltidet mere meningsfuldt.



